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Kalkulace teplého pokrmu
	Surovina
	Hmotnost v g.
	Cena za jednotku v Kč
	Kalkulační cena (10 porcí)

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	Suroviny celkem
	
	
	

	Kalkulační přirážka 270 %
	
	
	

	DPH 20 %
	
	
	

	Prodejní cena
	
	
	

	Suroviny 1 porce
	
	
	

	Prodejní cena zaokrouhlena
	
	
	

	Prodejní cena – 6 porcí
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